


Okulumuz 1956 yılında halkın da katkılarıyla Ortaokul 

olarak Eğitim-Öğretime başlamıştır.

1973 yılında Pratik Kız Sanat Okulu olarak hizmet vermeye 

devam eden okulumuz, 1976 ‘da Kız Meslek Lisesi’ne 

dönüştürülmüştür.

1997 - 1998 Eğitim-Öğretim yılında Anadolu Meslek ve 

Meslek Lisesi adını alan okulumuzun Anadolu Meslek 

Lisesi kısmında Hazır Giyim, 2004-2005 Eğitim-Öğretim 

yılında Ağırlama ve Gıda Bölümü açılmıştır. 2007-2008 

Eğitim-Öğretim yılında Yiyecek içecek Hizmetlerine 

dönüştürülmüştür.

Meslek Lisesi kısmında ise 1999-2000 Eğitim-Öğretim 

yılında Kuaförlük ve Cilt Bakım Hizmetleri, Tekstil 

Teknolojisi ve 2007-2008 Eğitim-Öğretim yılında Gra�k ve 

Fotoğraf Alanı – Gra�k dalı açılmıştır.



2005-2006 Eğitim-Öğretim yılında okulumuza Tekel Tütün 

İşletme Binası tahsis edilmiştir. Yeni okul binasına taşınana 

kadar burada eğitim öğretime devam edilmiştir.

2009-2010 Eğitim öğretim yılında Tekstil alanı - Teknik lise 

programı açılmıştır.

2010-2011 Eğitim öğretim yılında mevcut binaya 

taşınmıştır.

2014-2015 Eğitim öğretim yılında Anadolu Teknik 

programında Gıda Teknolojisi Alanı - Gıda kontrol dalı 

açılmıştır.

                                    OKUL TANITIM

                                    VİDEOSU İÇİN TIKLAYINIZ.

https://youtu.be/5RtjKihSSrU


Okul öncesi eğitim programı hazırlama, öz bakım becerileri, 

yetersizlik türleri ve kaynaştırma, oyunu gelişim alanları ve 

etkinliklerde kullanma, oyuncak hazırlama, kostüm hazırlama 

ve yüz boyama çalışmaları, çocukla etkili iletişim kurma, özel 

eğitimde öz bakım, özel eğitim programı hazırlama, yetersizlik 

türleri ve eğitimi ile ilgili bilgi, becerileri kazandırmaya yönelik 

eğitim ve öğretim verilen alandır.

ALANIN ALTINDA YER ALAN DALLAR

1- Erken Çocukluk Eğitimi     2- Özel Eğitim

EĞİTİM VE KARİYER İMKÂNLARI

Meslek liselerinin Çocuk Gelişimi ve Eğitimi alanından mezun 

olanlar, “Yükseköğretim Kurumları Sınavı”nda (YKS) başarılı 

ise lisans programlarına ya da meslek yüksekokullarının ilgili 

programlarına devam edebilirler. Mezun olan öğrencilerin 

ek puanları ile yerleşebilecekleri ön lisans programları da 

mevcuttur.

Okul öncesi eğitim kurumlarında, Sosyal Hizmetler ve 

Çocuk Esirgeme Kurumunda, çocuk kulüplerinde, çocuk 

organizasyon şirketlerinde, evde çocuk bakımı hizmeti veren 

kuruluşlarda çalışabilirler.

Öğrenci ve Öğretmenler 

Anlatıyor

Eğitim Danışmanı

Anlatıyor 

ÇOCUK GELİŞİMİ ALANI  TANITIM VİDEOLARI

ALAN TANITIMI VE YÖNLENDİRİLME 

BROŞÜRÜ İÇİN TIKLAYINIZ

https://player.vimeo.com/video/410844056
https://player.vimeo.com/video/410869594


1-Gıda analizleri için gerekli temel �ziksel-kimyasal işlemler, 

ham maddelerde ve işlenmiş gıdalarda duyusal, �ziksel, 

kimyasal ve mikrobiyolojik kalite kontrol analizleri, üretim 

süreci kontrolleri, gıda ambalajları, etiketleri ve kontrolleri,

2-Süt ve süt ürünleri, taze meyve sebzeler ve ürünleri, et ve 

et ürünleri, hububat ve hububat ürünleri, bitkisel yağ, alkollü 

ve alkolsüz içecekler, çay, özel gıdalar işleme ile ilgili bilgi, 

becerileri kazandırmaya yönelik eğitim ve öğretim verilen 

alandır. 

ALANIN ALTINDA YER ALAN DALLAR

1- Gıda Kalite Kontrol      2- Gıda İşleme

EĞİTİM VE KARİYER İMKÂNLARI

Meslek liselerinin Gıda Teknolojisi alanından mezun olanlar, 

“Yükseköğretim Kurumları Sınavında” (YKS) başarılı ise 

lisans programlarına ya da meslek yüksekokullarının 

ilgili programlarına devam edebilirler. Mezun olan 

öğrencilerin ek puanları ile yerleşebilecekleri ön lisans 

programları da mevcuttur. Farklı ölçekte gıda üretimi 

(süt,et,meyve,sebze,hububat,bitkisel yağ v.b)yapan kamu 

ve özel �rmaların üretim süreçlerinde ve kalite kontrol 

laboratuvarlarında Gıda Teknisyeni olarak çalışabilirler.

Öğrenci ve Öğretmenler 

Anlatıyor

Eğitim Danışmanı

Anlatıyor 

GIDA TEKNOLOJİSİ  ALANI  TANITIM VİDEOLARI

ALAN TANITIMI VE YÖNLENDİRİLME 

BROŞÜRÜ İÇİN TIKLAYINIZ

https://player.vimeo.com/video/410841414
https://player.vimeo.com/video/410841846


Bir mesajı görsel yolla belirli bir hedef kitleye ulaştırmak 

amacıyla tasarımları elle ve bilgisayarla sanatsal ölçütler 

içinde hazırlama, ürün veya konunun fotoğrafını çekme, 

çektiği fotoğra�arı baskıya hazır hâle getirme yeterliklerinin, 

çeşitli özelliklerdeki klasik veya otomatik banyo ve baskı 

sistemlerinin çalışmaları hakkında yeterliklerin kazandırıldığı 

alandır.

Gra�k ve fotoğraf sanatının temel işlevi bir mesajı iletmek, bir 

ürün ya da hizmeti tanıtmaktır. 

ALANIN ALTINDA YER ALAN DALLAR

1- Gra�k   2- Fotoğraf

EĞİTİM VE KARİYER İMKÂNLARI

Meslek lisesinden sonra “Yükseköğretim Kurumları Sınavında” 

(YKS) başarılı olanlar, lisans programlarına ya da meslek 

yüksekokullarının ilgili bölümlerine devam edebilirler. Mezun 

olan öğrencilerin ek puanları ile yerleşebilecekleri ön lisans 

programları da mevcuttur.

Ayrıca “Özel Yetenek Sınavı” ile Güzel Sanatlar Fakültelerinin 

ve Eğitim Fakültelerinin ilgili bölümlerine girebilirler.

Eğitimini tamamlayarak iş hayatında gerekli yeterlilikleri 

kazanan meslek elemanları, gra�k ve fotoğraf ile ilgili 

işletmelerde kariyer yapabilirler.

Öğrenci ve Öğretmenler 

Anlatıyor

Eğitim Danışmanı

Anlatıyor 

GRAFİK VE FOTOĞRAF  ALANI  TANITIM VİDEOLARI

ALAN TANITIMI VE YÖNLENDİRİLME 

BROŞÜRÜ İÇİN TIKLAYINIZ

https://player.vimeo.com/video/410841846
https://player.vimeo.com/video/410874330
https://drive.google.com/file/d/1fJcyG8_IeZZz7v0ET0LFJS7qc6zNJV97/view


Güzellik hizmetleri alanı altında yer alan cilt bakımı, vücut 

bakımı, el ve ayak bakımı, epilasyon, depilasyon ve masaj 

dallarının yeterliklerini kazandırmaya yönelik eğitim ve 

öğretim verilen alandır. 

ALANIN ALTINDA YER ALAN DALLAR

1- Cilt bakımı 2-  Masaj

3- Vücut bakımı 4- Epilasyon

5- Depilasyon 6- El ve ayak bakımı

EĞİTİM VE KARİYER İMKÂNLARI

Meslek liselerinin Güzellik Hizmetleri alanından mezun 

olanlar“Yükseköğretim Kurumları Sınavında” (YKS) 

başarılı ise meslek yüksekokullarının ilgili programlarına 

devam edebilirler. Mezun olan öğrencilerin ek puanları ile 

yerleşebilecekleri ön lisans programları da mevcuttur.

Güzellik Hizmetleri  mezunu olan kişi, Millî Eğitim Bakanlığına 

bağlı olan halk eğitim merkezlerinde, mesleki eğitim 

merkezlerinde, meslek liselerinde, ustalık ve usta eğiticilik 

belgelerini almak şartıyla sözleşmeli usta eğitici olarak 

öğretmen gözetimde görev alabilirler. Özel kurum ve 

kuruluşların güzellik salonlarında, tiyatro ve TV stüdyolarında 

ve kendilerine ait iş yerlerinde çalışabilirler.

Öğrenci ve Öğretmenler 

Anlatıyor

Eğitim Danışmanı

Anlatıyor 

GÜZELLİK  HİZMETLERİ  ALANI  TANITIM VİDEOLARI

ALAN TANITIMI VE YÖNLENDİRİLME 

BROŞÜRÜ İÇİN TIKLAYINIZ

https://drive.google.com/file/d/1fJcyG8_IeZZz7v0ET0LFJS7qc6zNJV97/view
https://player.vimeo.com/video/410842098
https://player.vimeo.com/video/410874910


Moda tasarım teknolojileri, küresel düzeyde hızla değişen 

pazar ve rekabet koşulları nedeni ile sürekli ve dinamik bir 

gelişim içindedir. Bu özellikleri nedeni ile moda tasarım 

teknolojileri, yaygın bir alana hitap eden bir sektör olarak 

ülkelerin yakın ilgisini çekmektedir. Küreselleşmeyle birlikte 

giyim üretim teknolojisi sektöründe rekabet büyük yoğunluk 

kazanmakta, ülkeler giyim üretim sektörünün korunması 

ve rekabet gücünün geliştirilmesi için özel politikalar 

uygulamaktadır. Küresel ekonomide sektör rekabet gücü 

kazanmada, markalaşmada ve moda giysi üretebilmede, 

pazarın hızla değişen gereksinimlerine cevap vermede yeni 

ve güncel teknolojileri kullanabilen moda tasarımcılarının 

yetiştirilmesine ihtiyaç duyulmaktadır. Bu doğrultuda Moda 

Tasarım Teknolojileri alanı; tekstil, hazır giyim ve moda 

sektörüne çağdaş, yaratıcı, özgün tasarımlar üretebilen moda 

tasarımcıların yetişmesi amaçlanmaktadır. Aynı zamanda 

hazır giyim sektörünün en büyük ihtiyacının üretim olması, 

kali�ye eleman eksikliğinin hissedilmesinden dolayı sektöre 

ara eleman kazandırmak ve istihdam artışına katkı sağlamak 

programın amacıdır.

ALANIN ALTINDA YER ALAN DALLAR

1. Giysi Kalıp Tasarımı ve Üretimi,

2. Terzilik

dalları yer almaktadır

MODA  TASARIM   ALANI 

TANITIM VİDEOSU

ALAN TANITIMI VE YÖNLENDİRİLME 

BROŞÜRÜ İÇİN TIKLAYINIZ

https://drive.google.com/file/d/1g0B7v217H3mKS6b9kSty5nZIhhaw_J8R/view
https://youtu.be/44G2fmbpAZw
https://drive.google.com/file/d/1fJcyG8_IeZZz7v0ET0LFJS7qc6zNJV97/view


Tekstil Teknolojisi alanı; iplik üretim teknolojisi, dokuma 

desinatörlüğü, dokuma operatörlüğü, dokusuz yüzeyler, 

endüstriyel yuvarlak örme, endüstriyel düz örme, endüstriyel 

çorap örme, tekstil boyacılığı, tekstil baskı ve desenciliği, 

tekstil bitim işlemleri (apre) ve tekstil laborantlığı dallarının 

yeterliklerini kazandırmaya yönelik eğitim ve öğretim verilen 

alandır.

Tekstil sektörü, iplikten kumaşa kadar geniş ve güçlü bir 

üretim yelpazesi ve kapasitesine sahiptir. İplik üretimi, 

dokuma, örme ve dokusuz kumaş üretimi, boyama, baskı, 

apre gibi kumaşı renklendirme ile özelliklerini geliştirme ve 

test işlemlerini yapan meslek alanıdır. Teknolojik gelişmeleri 

üretime hızla yansıtan Türk tekstil sanayisi dünya ülkeleri 

arasında önemli sıralarda yer almaktadır.

ALANIN ALTINDA YER ALAN DALLAR

1- Tekstil Boyacılığı 2- Tekstil Baskı ve Desenciliği

3- Tekstil Bitim İşlemleri (Apre) 4- Tekstil Laborantlığı

Öğrenci ve Öğretmenler 

Anlatıyor

Eğitim Danışmanı

Anlatıyor 

TEKSTİL TEKNOLOJİSİ   ALANI  TANITIM VİDEOLARI

ALAN TANITIMI VE YÖNLENDİRİLME 

BROŞÜRÜ İÇİN TIKLAYINIZ

https://drive.google.com/file/d/1fJcyG8_IeZZz7v0ET0LFJS7qc6zNJV97/view
https://player.vimeo.com/video/410851474
https://player.vimeo.com/video/410867230


Yiyecek ve içecek hizmetleri otel, restoran, kafeterya, pastane, 

toplu beslenme kurumları, ulaştırma araçlarının (gemi, uçak, 

tren gibi) mutfakları ve servis hizmetleri vb. yerlerde hijyen 

ve sanitasyon kurallarına uygun yiyecek ve içeceklerin servise 

hazır hâle getirilip konuklara sunulduğu hizmet alanıdır.

ALANIN ALTINDA YER ALAN DALLAR

1- Hosteslik 2- Aşçılık

3- Pasta ve Tatlı Yapımı 4- Servis 

Yiyecek içecek hizmetleri alanından mezun olduktan sonra 

“Yükseköğretim Kurumları Sınavında” (YKS) başarılı olanlar, 

lisans programlarına ya da meslek yüksekokullarının ilgili 

bölümlerine devam edebilirler. Mezun olan öğrencilerin 

ek puanları ile yerleşebilecekleri ön lisans programları da 

mevcuttur.

Yiyecek İçecek Hizmetleri alanından mezun olanlar, her 

türlü konaklama ve seyahat işletmelerinde dalları ile ilgili 

bölümlerde çalışabilirler. Fuar/kongre, otobüs/tren, hava 

yollarının ilgili bölümlerinde çalışabilirler. Ayrıca mutfağı, 

pastaneleri olan işletmeler ile her türlü yiyecek ve içecek 

hizmetleri sektöründe görev alabilirler.

Öğrenci ve Öğretmenler 

Anlatıyor

Eğitim Danışmanı

Anlatıyor 

YİYECEK  İÇECEK  HİZMETLERİ  ALANI  TANITIM  VİDEOLARI

ALAN TANITIMI VE YÖNLENDİRİLME 

BROŞÜRÜ İÇİN TIKLAYINIZ

https://player.vimeo.com/video/410852699
https://player.vimeo.com/video/410868389


MESLEK LİSESİNİN

AYRICALIKLARI

MESLEK LİSESİNİN

12. SINIFINDA YEPYENİ BİR 

MODEL: AKADEMİK PAKET

Videoları izlemek için         simgesine tıklayınız.  

https://youtu.be/wVxrwWKnr_Y
https://youtu.be/Ff0ssu0qPvg


https://torbalicumhuriyetmtal.meb.k12.tr/

